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appellat ion

Côtes de Castillon

t erroir

Plateaux calcaires

cépages

Merlot 80 %

Cabernet sauvignon 15 %

Cabernet franc 5 %

vignes de 29 ans d'âge moyen

ch i ffres

Rendement : 23 hl/ha

Production : 20 729 bouteilles

159 magnums

48 demi-bouteilles

Alcool : 13°

pH : 3,54

Acidité totale : 3,3 gH2SO4 /l

SO2 total après mise : 52 mg/l

v i t i culture

Culture biologique avec enherbement, semis de couverts 
végétaux et un travail du sol limité

Vignes en guyot simple alterné palissées

Densité de plantation : 5 263 pieds / ha

Utilisation de soufre, cuivre, préparations biodynamiques, 
infusions de plantes (ortie, prêle…), talc, argile

Vendanges manuelles et mécaniques du 1er au 19 octobre 2021

v in i f i cat ions

Macération en égrappé pendant 16 à 21 jours

Remontages manuels légers surtout en début de fermentation

Levures indigènes

Pressurage lent avec une presse verticale

élevage

1/3 en foudre autrichien - 2/3 en cuve - pendant 20 mois

mise  en  boute i l le

Collage au blanc d'œuf

Filtration légère avant mise (1-2 μ)

Bouteilles en verre fabriquées à moins de 30 km
les plus légères possible : 450 g pour les 75 cl

Bouchons en liège naturel sans plastique à l’intérieur

Étiquette en papier recyclé avec une impression sans dorure et 
sans film plastique

Cartons d’emballage kraft non blanchis avec le minimum 

châ t e au  t e r ra s son

gérald  e t  a l i x  s tandley
-    v i g n e r o n s  p ay s a n s    -

des vins hors des sentiers battus
À L'ABORDAGE !


